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TAGESKARTE 
 

Eine spritzige Erfrischung 
Aperol Spritz Aperol(1,10), Winzersecco, Soda, Orange     €   7,00         
HUGO Holunderblütensirup, Winzersecco, Soda, Minze, Limete    €   7,00     
Gin Tonic Gin, Tonic(11), Zitrone        €   7,50 
Negroni Gin, Campari, Wermut        €   8,00 

Suppen und Vorspeisen 
RINDERKRAFTBRÜHE mit Markklößchen oder Kräuterflädle (E,G,M)           €   5,80 
SPARGELCREMESUPPE mit Croutons (M,G)                                   €   7,50 
SPARGELCREMESUPPE mit Garnelenspieß               €   9,50 

Hauptspeisen 
MEDAILLONS vom Schweinefilet, mit Pfefferrahmsauce(M) oder Champignonrahmsauce      €  19,-- 
buntes Gemüse, Kartoffelkroketen  
WINZERSTEAK vom Schweinekamm, Zwiebeln, Bratkartoffeln und Salat (S,M)    €  17,-- 
ROTBARSCH(F) in Buter(M) gebraten, Salzkartoffeln und Salat(S,M)      €  16,50 
HIRSCHGULASCH mit Preiselbeeren, Buterspätzle(G,E,M) und Salat(S,M)     €  22,-- 
RAHMGESCHNETZELTES(G,M), Buterspätzle(G,E,M) und Salat (S,M)      €  16,00 
WINZERPFÄNNCHEN - Medaillons von Rind, Schwein und Pute     €  18,50 
Champignons in Rahm(M), Buterspätzle(G,E,M) und Salat(S,M)    
KALBSLEBER „Berliner Art“(G) - mit Pfannenzwiebeln und Apfelscheiben -   €  18,50 
Kartoffelpüree(M) und Salat(S,M)  
CORDON BLEU(7,G,M,E) vom Schwein, Pommes frites und Salat(S,M)     €  19,-- 
Saure NIERCHEN, Bandnudeln(G,E,M) und Salat(S,M)       €  17,50 
ALTPFÄLZER SONNTAGSESSEN - gesotener Tafelspitz mit Meerre�chsauce(G,M)   €  18,50 
Bratkartoffeln  
RUMPSTEAK mit Pfannenzwiebeln, Kräuterbuter(M,E) oder Pfeffersauce(S,M)   €  29,50 
Bratkartoffeln und Salat(S,M)  
Gebratene SELLERIESCHNITZEL, Champignons in Rahm(S), Pommes frites und Salat(S,M)   €  15,50 

Leckere Kleinigkeiten 
Schafskäse(M) gegrillt mit Knoblauch , Pfefferoni, Tomaten, Oliven dazu Baguete(G)    €  13,80 
Fitness-Salat - frische bunte Salate(S,M) 
mit gegrillten Fischfilets, Baguete           €  14,-- 
mit zwei kleinen Putensteaks, Baguete         €  14,-- 
mit Kalbsleber vom Grill, Baguete          €  15,-- 
mit gegrillten Garnelen, Baguete          €  16,50 
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Spargelcremesüppchen 
€   7,50 

 
 
Por�on STANGENSPARGEL mit Salzkartoffeln (M)   € 22,00 
 
Por�on STANGENSPARGEL  
dazu ein paniertes Schweineschnitzel, Salzkartoffeln (M)  € 26,50 
 
Por�on STANGENSPARGEL  
dazu ein Wiener Schnitzel vom Kalb, Salzkartoffeln (M)  € 32,50 
 
Por�on STANGENSPARGEL  
dazu ein Lachssteak (F,G) vom Grill, Salzkartoffeln (M)   € 32,50 
 
Por�on STANGENSPARGEL  
dazu HIRSCHMEDAILLONS, Salzkartoffeln (M)    € 32,50 
 
Por�on STANGENSPARGEL  
dazu MEDAILLONS vom Jungrind, Salzkartoffeln (M)   € 32,50 
 
 

Alle Spargelgerichte mit hausgemachter Sauce Hollandaise (E,M) 
oder zerlassener Buter (M). 

 
                                                                                                                                       

 
 
 
 
 



 

 
 

 

 
 

Zum Fischtag empfehlen wir…  
 
 
 

 
Forelle „Müllerin“ (F,G) 

Salzkartoffeln(M) und Salat(S,M) 

€ 22,50 
 

Fischfilet gebacken(F,G) 
Sauce Remoulade(E) und Kartoffelsalat 

€ 14,50 
 

Ganze Seezunge(F) gebraten  
Salzkartoffeln(M) und Salat(S,M) 

€ 29,-- 
 

Schollenfilet „Finkenwerder Art“(F,G) 
gebratener Speck, Salzkartoffeln(M) und Salat(S,M) 

€ 19,-- 
 

Gegrilltes Lachssteak(F,G) 

Kräuterbuter(M), Pommes frites und Salat(S,M) 
€ 23,80 

 
Lachs-Nudelpfanne(F,G,M) in Kräuterrahm(G), 

Knoblauch und Salat(S,M) 
€ 18,80 
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Wild auf „Wild“ 
 
Hirschmedaillons mit Rotweinsauce       € 27,-- 
Frühlingsgemüse, Kartoffelkroketten und Preiselbeeren(G,M) 
  
Hirschgulasch mit Preiselbeeren        € 22,-- 
Butterspätzle und Salat(G,M) 
 
 
 
 
  
 

Aus Fluss und Meer 
 
Schollenfilet „Finkenwerder Art“ (F,G)       € 19,00 
mit gebratenen Speckwürfeln, Salzkartoffeln(M) und Salat(S,M) 
  
Lachsfilet(F) vom Grill          € 23,50 
mit Rieslingrahm(M,G), Butternudeln(G) und Salat(S,M) 
  
Grillfischteller „Kliff“(F,G,K)         € 23,50 
gebratene Edelfischfilets, Garnelen(K), Kräuterbutter(M) und Pommes Frites 
  
Zanderfilet(F)           € 20,80 
in Butter(M) gebraten, Salzkartoffeln und Salat(S,M) 
 
Rotbarsch(F)           € 16,80 
in Butter(M) gebraten, Salzkartoffeln und Salat(S,M) 

 

 

 

 

FISCHTAG - Freitag und Samstagmittag  
mit erweiterter Fischkarte 
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Leckere Klassiker 

 

Paniertes Jägerschnitzel(E,M,G)         € 17,50 
krä�ige Champignonsauce(S), Pommes frites und Salat(S,M)  
  
Original WIENER Schnitzel(E,M,G) - vom Kalb -       € 24,00 
Pommes frites und Salat(S,M) 
  
Schweinebäckchen in Spätburgundersauce(G,S)      € 19,00 
mit Kartoffelpüree und Salat(S,M) 

 
Rahmgeschnetzeltes(G,M)         € 16,00 
Buterspätzle(G,E) und Salat(S,M)  
  
Original KALLSTADTER SAUMAGENTELLER       € 17,00 
Saumagen, gebackene Blutwurst(G), Pfannenzwiebeln, Spiegelei(E) und Bratkartoffeln 
  
Gebratene Pfälzer BLUTWURST(15)         € 16,50 
Zwiebeln, Spiegelei(E), Bratkartoffeln  
  
PFÄLZER PLATTE           
Bratwurst, Leberknödel(E), Saumagen, Sauerkraut und Bauernbrot(G)     € 16,00 
Bratwurst, Leberknödel(E), Saumagen, Sauerkraut und Kartoffelpüree(M)    € 19,00 
  
Hausgemachter SAUMAGEN(7,15)          
Sauerkraut und Bauernbrot(G)         € 14,50 
Sauerkraut und Kartoffelpüree(M)         € 16,50 
  
2 hausgemachte LEBERKNÖDEL(G)          
Sauerkraut und Bauernbrot(G)         € 14,50 
Sauerkraut und Kartoffelpüree(M)         € 16,50 
  
1 Paar hausgemachte BRATWÜRSTE(7)         
Sauerkraut und Bauernbrot(G)         € 14,50 
Sauerkraut und Kartoffelpüree(M)         € 16,50 
 
Hausgemachte SPINATKNÖDEL(7G;E;M)        € 16,50 
Braune Buter(M), gehobelter Grana(M), Salat(S,M) 
  
Gebratene SELLERIESCHNITZEL        € 15,50 
frische Champignons in Rahm(S), Pommes frites, Salat(S,M) 
  
GEMÜSEBOLOGNESE auf Spaghe�        € 15,50 
Salat(S,M)  
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Kalte Küche 
 
MATJESHERINGE „Hausfrauen Art“(2)        €    15,50 
saure Sahne(M), Äpfel, Zwiebeln, Gurken, Bratkartoffeln 
 
WINZERKÄSE(M)          €    10,50 
fein garniert, Essig und Öl, Buter(M), Bauernbrot (G)  
 
WEISSER KÄSE(M)            €    10,50 
Zwiebeln, Paprika, Kümmel, Buter(M) und Bauernbrot(G)  
 
 
 
 

Kinderkarte 
 

Paniertes PUTENSCHNITZEL(E,M,G) „Benjamin Blümchen“      €  10,50 
Gemüse, Pommes frites 
 
SCHWEINEMEDAILLONS „Lillifee“          €  10,50 
Gemüse, Kartoffelkroketen(E,G) 
 
1 BRATWURST(7) „Micky Maus“         €   7,90 
Pommes frites, Ketchup 
 
SPÄTZLE oder NUDELN(E,G) „Lupo“         €   6,20 
Pilzsauce(M,G)  
 
Kinder POMMES FRITES „Donald“         €   5,50 
Ketchup   
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir biten um Verständnis, dass Extrabestellungen sowie Umbestellungen einen Aufpreis verursachen können. 
Bite fragen Sie unser Servicepersonal. 
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Weine der Winzergenossenschast Kallstadt 
 

                                                                                                                          €/0,25 l 

1. 2022  KERNER Kabinet halbtrocken          4,50 
   Pfalz  
 
2. 2022  MORIO MUSKAT QbA lieblich, fruch�g          4,50    
   Pfalz                                              
 
3. 2022  WEISSBURGUNDER QbA trocken – Pfalz      4,90 
   Kallstadter Kobnert (Lagenwein)  Flasche  0,75 l    18,50 
 
4. 2022  RIESLING QbA lieblich        4,80 
   Kallstadter Steinacker      
 
5. 2022  RIESLING QbA trocken         4,80 
   Kallstadter  Kobnert      
 
6. 2023  GRAUBURGUNDER QbA trocken – Pfalz      4,90    
 2022  Kallstadter Kobnert (Lagenwein)              Flasche 0,75 l    18,50 
 
7. 2022  RIESLING Kabinet halbtrocken       4,80  
   Kallstadter Steinacker      
 
7. A 2022  RIESLING Kabinet feinherb        6,70                 
   Kallstadter Saumagen (Lagenwein)  Flasche 0,75 l    19,80 
 
9. 2022  GEWÜRZTRAMINER Spätlese süß, feiner Du�      6,20 
   Kallstadter Kobnert (Lagenwein)                   Flasche 0,75 l   18,50 
 
10. 2023  SAUVIGNON BLANC QbA trocken        6,90 
   Pfalz                                              Flasche 0,75 l   20,50 
 
11. 2022  RIESLING Kabinet trocken         6,90 
   Kallstadter Saumagen (Lagenwein)     Flasche 0,75 l   20,50 
 
11.A 2021  RIESLING Kabinet trocken         6,50 
   Kallstadter Kronenberg (Lagenwein)     Flasche 0,75 l   19,50 
 
 

Ausgetrunkene Jahrgänge werden durch nachfolgende Jahrgänge ersetzt.  
Alle Weine in der Vinothek erhältlich - täglich bis 18.00 Uhr geöffnet. 
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8. 2022  ROSÉWEIN QbA trocken         4,50 
   Pfalz  
 
12. 2022  PORTUGIESER Rosé QbA lieblich       4,50 
   Kallstadter Kobnert 
 
12 A 2023  PORTUGIESER Rosé QbA halbtrocken      4,50 
   Pfalz     
 
14. 2022  DORNFELDER Rotwein QbA trocken, körperreich     5,90 
   Kallstadter Kobnert                                       Flasche 0,75 l   17,50 
 
15. 2021  SPÄTBURGUNDER Rotwein QbA trocken       6,-- 
   Kallstadter Kobnert                                       Flasche 0,75 l   18,-- 
 
16. 2021  PORTUGIESER Rotwein QbA halbtrocken      4,80 
    Kallstadter Kobnert     
 
17. 2022  St. LAURENT Rotwein QbA trocken        6,-- 
   Kallstadter Kobnert                                        Flasche 0,75 l   18,-- 
 
18. 2020  „ADONIS“ ROTWEINCUVÉE QbA trocken      6,-- 
   Pfalz                                                                 Flasche 0,75 l   18,-- 
 
 2020  SPÄTBURGUNDER Rotwein Spätlese trocken       7,50 
   Kallstadter Kobnert                                        Flasche 0,75 l    22,50 
 

2020  Cabernet-Sauvignon Merlot „Edi�on“ trocken       9,50 
                                             Flasche 0,75 l    28,50 
 
 
 SEKT tradi�onelle Flaschengärung, handgerütelt 
 
 2022  RIESLING SEKT extra trocken   Glas 0,1 l       4,50 
   Kallstadter Kobnert                    Flasche 0,75 l    30,-- 
                                                     
 2021  RIESLING SEKT brut          
   Kallstadter Kobnert                    Flasche 0,75 l    34,-- 
 

Löwen-Secco trocken, Perlwein           
 Glas 0,1 l       3,80 

                         Flasche 0,75 l    18,50 
                     
   LEO PERLÉ ROSÉ alkoholfrei             Flasche 0,75 l    23,50 
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Aperitif 
Aperol Spritz    € 7,--  HUGO     € 7,-- 
Aperol(1,10), Secco, Soda, Orange    Holunderblütensirup, Secco, Soda, Minze, Limete 
Pfirsich Spritz    € 7,--  Limoncello Spritz   € 7,--  
Weinbergspfirsichlikör, Secco, Soda, Pirsichscheibe   Limoncello (1), Secco, Soda, Zitrone  
Flamingo     € 6,--  Rock Shandy    € 5,50  
Weißwein, Cranberrysirup (1), Soda, Zitrone, Minze   Angostura (1,11), Limonade, Soda, Zitrone  
 
CAMPARI(1) Orange 4 cl  € 6,50  CAMPARI (1) Soda 4 cl   € 5,50 
RAMAZOTTI 4 cl   € 5,50   PERNOD 4 cl    € 5,50 
SHERRY 5 cl    € 5,50 
 

Ohne Alkohol    Lemon Spritz    € 6,-- 
Pfirsich Maracuja Spritz  € 6,--   

 

Digestif 
 
PFÄLZER WEINHEFE 2 cl  € 3,50  MALTESER KREUZ 2 cl  € 3,50 
OBSTWASSER 2 cl    € 3,50  LINIE AQUAVIT 2 cl   € 3,50 
KIRSCHWASSER 2 cl    € 3,50  PFÄLZER TRESTER 2 cl  € 3,50 
WILLIAMS 2 cl    € 3,50  PFÄLZER WEINBRAND 2 cl  € 3,50 
HIMBEERGEIST 2 cl    € 3,50  MIRABELL 2 cl    € 3,50  
Alte PFLAUME 2 cl    € 3,50  Alter HEFEBRAND 2 cl   € 3,50  
 

Bitters 
 
UNDERBERG 2 cl   € 3,50  FERNET BRANCA 2 cl   € 3,50 
    

Liqueurs 
 
COINTREAU 2 cl   € 3,50  BAILEYS 2 cl    € 3,50 
   
 
 
 
 

Über eventuell enthaltene Allergene informiert Sie gerne unser Serviceteam. 
Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit An�oxida�onsmitel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 

 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweiß, 9 koffeinhal�g, 10 chininhal�g, 11 mit Süßungsmitel, 13 mit Taurin, 15 mit Nitritpökelsalz 
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